


Una ricetta perfetta per ogni gusto

Una pausa caffe Rhea e un'esperienza a 360°
che unisce design, innovazione e qualita, supportata

dal know-how acquisito in oltre 60 anni di esperienza.

Con tecnologie all'avanguardia, collaborazioni
costanti con esperti di caffe e un team di tecnici
d'eccellenza, le nostre macchine possono offrire
un’ampia gamma di bevande internazionali.

Abbiamo studiato e sviluppato l'innovativa
tecnologia brevettata Variplus, un sistema di tre
componenti— Variflex, Varigrind e Varitherm —

che lavorando insieme garantiscono l'ideale
pressione di infusione, macinatura, quantita d'acqua
e temperatura necessarie per la perfetta
personalizzazione di ogni bevanda.

Variflex € un un gruppo caffe a dose variabile
dotato di una camera di infusione che si adatta
alla quantita di caffe macinato necessaria per
realizzare la specifica bevanda prescelta.

Varigrind € un macinino regolabile che
comunica elettronicamente con il gruppo Variflex
per macinare il caffe nella granulometria
richiesta dalla ricetta della bevanda selezionata.

Varitherm & un sistema di riscaldamento

a induzione che adatta la temperatura
dell’acqua alle singole ricette, consentendo
di avere persino temperature differenti nella
stessa bevanda.
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Fai un‘esperienza premium

La macchina rhFS2.milk offre una varieta

di ricette impreziosite dalla possibilita di servire
le bevande con latte fresco e vegetale,

per soddisfare le esigenze di ogni consumatore.

Il modulo latte fresco integrato, dotato

di una pompa latte, consente il riscaldamento
indiretto del latte utilizzando la tecnologia

ad induzione Varitherm, mantenendo

la massima qualita in tazza.

Inoltre, ottimizza 'uso dell'energia, poiché

il vapore richiesto per il riscaldamento

€ generato utilizzando la stessa fonte di calore
usata per la preparazione della bevanda.
rhFS2.milk e la soluzione ideale

per trasformare in un‘esperienza premium

la tua pausa caffe.
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