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UALITA
360°

Ogni macchina Rhea nasce da una ricerca
approfondita e continua, e dalla volonta di
poter offrire i prodotti migliori ai nostri clienti.

Esportiamo nel mondo I'eccellenza
manifatturiera e la cultura italiana del caffe,
massimizzando la qualita in tazza e quindi il
gusto di una bevanda ben preparata.

Una pausa caffe Rhea e un'esperienza a 360°,
che unisce design, automazione e qualita,
supportata dal know-how acquisito in oltre 65
anni di esperienza.
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Tecnologie per prestazioni superiori

Con tecnologie allavanguardia, collaborazioni
costanti con esperti del caffé e un team di tecnici
specializzati, le nostre macchine possono offrire una
vasta gamma di bevande internazionali, assicurando
una scelta ampia e di qualita per consumatori di tutto
il mondo.

LarhTT10 e dotata di:

Variflex: € un gruppo caffe a dose variabile dotato di
una camera di infusione che si adatta alla quantita di
caffe macinato necessaria per realizzare la specifica
bevanda prescelta.

-Pompa rotativa: per un'‘erogazione rapida, stabile e
silenziosa.

-Macine piane: per una macinatura uniforme che
esalta l'aroma e garantisce costanza nel risultato.

E cosi che la tecnologia si trasforma in un’ esperienza
di gusto eccezionale.

Una nuova tecnologia latte

Il cuore della rhTT10 ¢ il sistema latte integrato,
progettato per offrire precisione, prestazioni elevate e
risultati costanti in qualsiasi contesto.

Il latte viene erogato alla temperatura ideale (fino a
75°C), in modo rapido, con un'eccellente qualita in
tazza e minimizzando gli sprechi.

Sia con latte vaccino sia con alternative vegetali, il
livello di schiuma pu0 essere regolato con precisione,
per ampliare l'offerta di bevande e soddisfare i gusti piu
svariati.

Il sistema di sanificazione quotidiana assicura una
pulizia rapida ed efficace, rendendo la manutenzione
pit semplice ed efficiente.

LarhTT10 e stata progettata per consentire il
posizionamento del frigorifero sia a destra della
macchina sia sotto il banco, adattandosi facilmente a
diversi contesti e spazi.

Un sistema pensato per alte prestazioni, che unisce
qualita, efficienza e affidabilita in ogni tazza.
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Touchscreen
10”

Campana caffe
Disponibile da 1.2 kg,
¥ 2kgo3kg

Rhealive = Doppio
. Sistema di |=  erogatore
rhealive O telemetria per caffe e latte
da remoto g!“_
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I raccogli-gocce

Stazione caffe
illuminata
Alta fino a 195 mm
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touch screen

selezioni dirette

larghezza - altezza - profondita (1,2 kq)
larghezza - altezza - profondita (2,0 ka)
larghezza - altezza - profondita (3,0 k)

variflex 45

capacita bollitore

n. max. di canisters

n. max. di mixer

Campana caffé / macinacaffé

acqua calda diretta

configurazioni

alimentazione elettrica

potenza

allacciamento idrico

colore pannelli frontali

griglia

altezza area di erogazione (versione bassa)
altezza area di erogazione (versione alta)
altezza supporto bicchieri

peso

consumazioni giornaliere

capacita contenitore caffé in grani
pompa acgua

vassoio raccogli gocce
portata d'acqua
macina

sistemma latte

pompa latte

predisposizione per lo scarico diretto di rifiuti e liquidi

Opzioni

acqua calda separata
WI-FI

rhealive platform
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rhea

10"
fino a 48
375 x 660 x 580 mm
375x 740 x 580 mm
375 x 790 x 580 mm

fino a 16gr
650cc / B0Occ*
1+3
2
1
v
E3R1-E3R2-E4R2
220-240V 50-60Hz* / 120V 60Hz/ 100V 50/60Hz*
2860W™* / 1800W*, 1500W
arete
acciaio o nero
acciaio
166mm
193mm
105mm
50kg
finoa 120
1,2kq - 2kag - 3kg
pompa rotativa 24V (PWM)

2,4
>120I/h
SS @64 piana
v
ad ingranagagi
V
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via Trieste, 49 - 21042 Caronno Pertusella (VA) - Italy
Telefono: +39 02 966551
E-mail: rheavendors@rheavendors.com - www.rheavendors.com



